- APERITIF -

Prosecco Spumante DOC Cuvee 1821 Brut
Salbei Limetten Prosecco
Basilikum-Limetten-Limonade

- BIER -
Ottakringer Goldfass| Spezial 0,33

- ALKOHOLFREIE GETRANKE -

Apfelsaft naturtrtio
Roter Traubensaft
Coca Cola
Coca-Cola light
Mineralwasser prickelnd
Mineralwasser still

- HEISGETRANKE -

Bio-Fairtrade-Kaffee
Demmer Bio-Tee

- WEINANGEBOT -

Gruner Veltliner | Mayer am Pfarrplatz | Wien | 2022
Wiener Gemischter Satz DAC | Cobenzl | 2022
Cuvee Carnuntum Klassik | Artner | Carnuntum | 2021

- COCKTAILS -
Gold&Co. Golden Negroni Sbagliato

Prosecco / Liftet/ Suze pro Portion

Goldé&Co. Gold Star Martini

Vanilla infused Vodka / Ingwersirup / Zimtsirup /
Mango-Maracuja-Schaum / Goldglitzer

Gold&Co. Golden Negroni

Gin / Lillet / Suze pro Portion

Gin-Tonic
Beefeater Gin / Tonic Water / Wacholder

- VORSPEISEN -

Roastbeef
gegrillte Feigen | Senfsalat

Geraucherter Saibling
Rotkohlsalat | Erbse | Orangen-Chili Vinaigrette

Gerodstete Ruben
Rote Ruben Walnuss Hummus | Brunnenkresse | Gomashio

MOTTO Bio-Brot

aus der hauseigenen Backstube

- HAUPTSPEISEN -

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
Hokkaidokurbis | Briocheknddel

Gebratener Zander
Paprika-Spitzkraut

Miso-Melanzani
gepuffter Buchweizen | eingelegte Schalotten | weiBes ZwiebelpuUree

- DESSERTS -

Waldviertler Mohn-Panna Cotta
Hollerbeerenragout

Schlacher Wurfel
Schokoladekuchen

Lemontarte
Meringue




